
 
 

 
 
Carta Tradicional  
 
 Entrantes 
 

Ensalada Guetaria .............................................................. 10,00 Euros 
Gamba Blanca de Huelva a la Plancha .............................. 18,00 Euros 
Jamón de Recebo ............................................................... 16,00 Euros 
Arroz Caldoso de Bogavante (2 personas) ......................... 34,00 Euros 
 

 

 Pescados 
 
 

Merluza Guetaria con Almejas y Gulas ............................... 17,00 Euros 
Rodaballo al Orio ................................................................ 16,00 Euros 
Bacalao a la Vizcaína ......................................................... 15,00 Euros 
 

 
 

 Carnes 
 

Chuletón de Buey a la Parrilla............................................. 17,00 Euros 
Solomillo de Buey al Gusto ................................................. 18,00 Euros 
Entrecotte de Buey al Gusto ............................................... 15,00 Euros 
 
Estas Carnes pueden ir acompañadas de Salsa Roquefort ó Pimienta 
 

 

 Postres 
 

Sorbete de Limón Natural ..................................................... 4,00 Euros 
Helado de Biscuit con Pasas de Corinto y Chocolate ........... 4,50 Euros 
Panchineta Rellena de Crema Avainillada ............................ 5,00 Euros 
 

 

 

 

 

7% I.V.A. NO INCLUIDO 



 

Carta de Temporada (30 € 7% IVA NO INCLUIDO) 

 

 Entrantes 
 

Ensalada Refrescante de Queso Idiazabal con Vinagreta de Miel y Módena 

Cogollos en Pico Perdiz con Salmón Ahumado y Crujiente de Nueces 

Espárragos Verdes y Blancos Tibios al Estilo Turolense 

Carpaccio de Aguacate con Ensalada de Gambas y Jugo del Bajo Aragón 

Pimientos Rojos Asados con Anchoas de Santoña y Gajos de Naranja 

Wok de Verduras con Langostinos sobre Tosta de Hogaza 

Huevos Estrellados con Setas y Gambas Coronados con Lascas de 
Bacalao 

 Pescados 
 
 

Chipirones Rellenos como Mama Simona 

Bacalao al Vapor sobre Pil Pil de Piquillos 

Merluza al Horno con Salsa de Huevo 

Vieiras Salteadas con Morcilla y Hongos en Salsa de Fumet Rojo 

Turbante de Lubina Asada con Barrigule de Alcachofas 

 Carnes 
 

Costillas de Ternasco Fritas con Trigueros y Pimientos de Cristal 

Escalopines de Ternera en Salsa Café de Paris 

Entrecotte al Grill con Salsa de Trufas y Patata Paja 

Pollo de Corral Guisado con Dados de Bogavante 

 Postres 
 

Miel y Mató con helado de Melocotón 

Brazo de Gitano al Chocolate Caliente 

Creppe Rellena de Helado al Cointreau 

Sorbete de Mango con Punto Acido 

Babarois de Café y Chocolate 

BODEGA Y CAFÉ INCLUIDOS 


